Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Aﬁv Produit issu de I'agriculture biologique

@', Label Rouge
o

2

@JdENU

RS de Chateau Thebaud

Semaine du 20/05 au 26/05

Saucisson ail

Mortadelle

Concombre BIO sauce
creme

\

AB

Radis beurre

Carottes rapées
vinaigrette

Salade de pennes BIO au o

pesto AB

Salade de quinoa

Poisson meuniere =

Brocolis BIO AB

Steak haché dosette de
ketchup

Pommes rissolées

Riz cantonais Végétarien

//

Noisette de volaille I I
thym citron

Gratin de courgettes

Mimolette

Carré président

Compote de pommes BIO

Fruit frais

Cocktail de fruits

Yaourt aromatisé BIO

Liégeois chocolat

Fruit frais BIO

Compote de pommes
coing coupelle

g B

Produits locaux

Repas Végétarien

Frangaise

cuisine

HVE : Haute Valeur
&) Environnementale

Viande de porc, volaille et boeuf

Patisserie élaborée dans notre

(LTC&EMIAM!

,kf

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




