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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

SJENU

5C 4CX2 CHOIX EGALIM CHATEAU

RESTAURANT SCOLAIRE CHATEAU THEBAUD

Semaine 05 du 29 janvier au 4 février 2024

Chandeleur

LUNDI 29 MARDI 30 MERCREDI 31 | JEubion | VENDREDI 02

Potage de légumes

Quiche lorraine

Salade de pommes de terre m

rémoulade

Salade carioca

Salade hollandaise

Betteraves vinaigrette
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Rillettes de poisson blanc
citron ciboulette

Liégeois chocolat

Fruit frais

Compote de pommes
banane

Céleri rémoulade Saucisson ail
Boulettes de pois chiche Gratiné de poisson au IT Escalope de volaille "
N P | P Steak haché sauce tomate P . Jambon grill
sauce tajine et légumes fromage basquaise
v
Semoule Carottes persillées Haricots beurre Tortis Mijoté de petits pois
Fromage blanc sucré
Fruit frais - Créme dessert chocolat Compote de fruits Fruit frais

Fruit frais

I I Viande de boeuf, de porc et de volaille francaise
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PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)
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Repas Végétarien
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Label Rouge

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

}‘ Patisserie élaborée dans notre cuisine

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




