5C 4CX2 CHOIX EGALIM CHATEAU

= = Y RESTAURANT SCOLAIRE CHATEAU THEBAUD
Convivi aJENU

LUNDI 01 MARDI 02 MERCREDI 03 [ seubioa | VENDREDI 05

Céleri rémoulade m Potage de légumes Salade de pennes au pesto Saucisson ail
HORS D'CEUVRE
L . Salade de blé aux p'tits .
Carottes rapées vinaigrette ) Salami
légumes
1] 11 »
Hachis parmentier (Plat , . . . .
Sauté de volaille chasseur Pané de sarrasin Accras de poisson
complet)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES { E]
// Beignets de brocolis Haricots verts ' Purée de potimarron
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Coulommiers
Fruit frais m Créme dessert vanille Fruit frais ™ Brownie -
DESSERT
Yaourt aromatisé Yaourt velouté aux fruits Fruit frais
Produit de saison ; MSC
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Patisserie élaborée dans notre cuisine Ve Poisson MSC: Péche durable
I I LE CHEF
Viande de beeuf, de porc et de volaille francaise  Repas Végétarien HVE: Haute valeur environnementale ET SON éQU|pE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

m Produits BIO 3 Label Rouge
—

PC: Plat Complet (Plat chaud + Garniture)

Ce menu pourra éire modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent



