RS de Chateau Thebaud

@\QE N U Semaine du 02/02 au 08/02

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Rillettes de poisson
blanc et surimi

CEuf dur mayonnaise

Carottes rapées BIO \
vinaigrette AB

Céleri rémoulade

Taboulé BIO a8

Salade de pennes au
pesto

Salade de blé au thon

Choux rouges BIO \
vinaigrette AB

Betteraves mais

vinaigrette

Saucisse de Toulouse I I

Fricassée de choux

Haché de pois chiche
tomate BIO

Purée de pomme de

Jambon grill HVE au jus

Filet de poisson frais
sauce du jour

Poélée de panais et

Blanquette de volaille
A I

lle flottante

Compote pomme fraise

Créme dessert chocolat

blancs BIO et pommes torre Mijoté de Petits pois carottes Riz créole
vapeur BIO
Blchette de chévre BIO Camembert BIO Aﬁ
Crépe sucrée Fruit frais BIO Aﬁ Brownu:oauugxels-larlcots /w Yazzrzsgﬁsri:]a(ze;;ne &Aﬁ Fruit frais BIO

Compote pomme cassis

L
Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise

% Patisserie élaborée dans
notre cuisine

m Repas Végétarien

Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

(LTCEMIAM!

e k‘

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




