RS de Chateau Thebaud

@\QE N U Semaine du 06/04 au 12/04

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Betteraves BIO \|
vinaigrette AB

Macédoine mayonnaise

Salade de lentille
emmental vinaigrette

Radis beurre

Carottes rapées
vinaigrette

Choux rouges BIO \
vinaigrette AB

Céleri rémoulade

Billes de fromage BIO de
Rioval (44)

‘9

Ratatouille

Emincé de volaille NA
sauce moutarde

Gratin de brocolis BIO

1E

A |

AB

ROti de porc HVE

Haricots blancs tomate

Bolognaise de boeuf

Coquillettes HVE

Coulommier BIO Aﬁ

Emmental rapé

Fruit frais BIO

Compote pomme cassis

Mousse chocolat au lait

Fruit frais

Compote pomme
passion

Compote de pommes
banane

Abricots au sirop

L
Produit issu de I'agriculture biologique

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise

% Patisserie élaborée dans
notre cuisine

m Repas Végétarien

Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire

Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC...

(LLCMIAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




