l RS de Chateau Thebaud
@\QE N U Semaine du 23/03 au 29/03

Betteraves BIO \|

Céleri rémoulade BIO Saucisson ail Macédoine mayonnaise vinaigrette AB Taboulé de boulgour
HORS D'CEUVRE
Ch'OU)'( rouges Nem aux légumes Car(.)ttt'as rapées Salade de rlz'oeufs
vinaigrette vinaigrette mayonnaise

p— I Coquillettes semi- = =
Saucisse de Toulouse L&) . . Hachis parmentier BIO [ complete BIO de Jarzé 5 AB .
HVE é Filet de poulet NA au jus I (plat complet) I (49) sauce tomate (plat Beignets au calamar
PLAT CHAUD complet)
ET GARNITURES

Lentilles Salsifis a la tomate // // Epinards HVE a la créeme
PRODUIT LAITIER Coulommier BIO Aﬁ Rondelé Ail et Fines Emmental rapé
Herbes
- - - Yaourt aromatisé BIO de -
Fruit frais BIO AB Compote de pomme HVE Gateau choco courgettes Q Fruit frais BIO la ferme de Chaudron
' (49)
DESSERT
Compote pomme = . . - .
abricot HVE Ananas au sirop Compote de poire Liégeois chocolat

r"‘:'- PA . . :I 2 ;. .
Produit de saison 2 atlsserl.e .e aborée dans m Repas Vcgctarien & M ]: A M ’
\lIl/notre cuisine
LE CHEF

L
Produit issu de I'agriculture biologique Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire = k ET SON E'QU")E

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC... . .
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



