l RS de Chateau Thebaud
@\QE N U Semaine du 12/10 au 18/10

Salade de pois chiche au Concombre BIO sauce \ Salade de riz oeufs Choux rouges BIO (™ Carottes rapées BIO \
cumin créme AB mayonnaise vinaigrette AB vinaigrette AB
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ommes 'e ‘erre ad Céleri rémoulade errne de egumes Betteraves vinaigrette
surimi sauce cockatil
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Curry de porc HV é |'oseille Filet de poulet LNA I - BIO local Ancenis ' (plat complet) S i I

PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule BIO aux épices Purée de haricots verts Choux fleurs BIO persillés Ratatouille //
PRODUIT LAITIER Carré ligueil Camembert BIO Aﬁ
Créme dessert vanille \ . . &,
BIO de Chaudron (49) Pomme Granny Smith lle flottante Compote pomme fraise Cake orange 4\:}

DESSERT

Compote de pommes
coing coupelle
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Produit de saison 2 atlsserl.e .e aborée dans m Repas Vcgctarien & M ]: A M ’
\lIl/notre cuisine
LE CHEF

L
Produit issu de I'agriculture biologique Producteurs locaux issu de la Région Pays de La Loire = k ET SON E'QU")E

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Yaourt aromatisé Fruit frais Riz au lait

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

I I Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, BBC... . .
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



